
Boże narodzenie



C a t e r i n g  d o m o w y

Zupy

Aromatyczny barszcz czerwony 


Krem borowikowy z łazankami 


27 zł / 0,9 l


40 zł / 0,9 l

Dania ciepłe

Paszteciki z ciasta francuskiego z kapustą i grzybami 


Pierogi z kapustą i grzybami leśnymi


Pierogi ruskie


Pierogi z łososiem wędzonym 


Pierogi z gęsią 


Bigos z mięsem, śliwkami i grzybami


Wigilijna kapusta z grzybami leśnymi


Karp pieczony w dzwonkach 


Filet z pstrąga w sosie kurkowym


Łosoś pieczony na julien warzywnym


Łosoś pieczony w ziołach 


Pierś sous vide z suszonymi pomidorami i mozarellą 


Medaliony z polędwiczek w boczku z sosem


Zrazy wieprzowe w sosie z czerwonego Bordeaux 


Zrazy wołowe w aromatycznym sosie z suszoną śliwką 


Devolay z masłem ziołowym


Pieczone udko z kaczki z sosem żurawinowym 


Kaczka pieczona nadziewana jabłkami w całości 1,5-2kg


6,50 zł / 40g


28 zł / 10 szt.


28 zł / 10 szt.


40 zł / 10 szt.


42 zł / 10 szt.


35 zł / 0,9 l


30 zł / 0,9 l


16 zł / 120 g


21 zł / 120 g


25 zł / 120 g


25 zł / 120 g


18 zł / 120 g


19 zł / 120 g


17 zł / 1 szt.


20zł / 1 szt.


19 zł / 1 szt.


28 zł / 1 szt.


75 zł / 1 szt.

https://www.facebook.com/zlotystawgdansk/
https://www.instagram.com/zlotystaw/


C a t e r i n g  d o m o w y

Zimne zakąski
Słone babeczki faszerowane pastami ziołowymi 


Śledź z cebulką w oleju


Śledź z jabłuszkiem w śmietanie 


Śledź po kaszubsku w pomidorach 


Pstrąg w cytrynowej galarecie 120gr porcja/60gr ryby


Karp w galarecie 120gr porcja/60gr ryby


Łosoś w galarecie 120g porcja/60gr ryby


Łosoś w zalewie migdałowej z rodzynkami 


Dorsz po grecku 


Tatar z łososia na pumperniklu z musem ziołowym 


Omlet szpinakowy z kremowym serkiem i wędzonym łososiem


Tymbaliki drobiowe 


Terrina drobiowa z orzechami 


Terrina drobiowa ze szpinakiem


Terrina drobiowa z papryką 


Schab ze śliwką 


Schab pieczony faszerowany delicją jajeczną 


Polędwiczka wieprzowa z pieczarkami


Kacza rolada z żurawiną i musem z wątróbek 


Kaczka faszerowana bakaliami 


Smalec domowy z mięsem i skwarkami SŁOIK


6 zł / 1 szt.


18 zł / 200 g


18 zł / 200 g


18 zł / 200 g


14 zł / 120 g


14 zł / 120 g


18 zł / 120 g


30 zł / 200 g


30 zł / 200 g


10 zł / 40 g


8 zł / 40 g


6 zł / 1 szt.


5 zł / 40 g


5 zł / 40 g


5 zł / 40 g


4,50 zł / 50 g


9 zł / 100 g


8 zł / 40 g


9 zł / 40 g


9 zł / 40 g


17 zł / 330 ml

https://www.facebook.com/zlotystawgdansk/
https://www.instagram.com/zlotystaw/


C a t e r i n g  d o m o w y

Sałatki
Tradycyjna sałatka warzywna 


Sałatka (brokuły, stripsy z kurczaka, suszone pomidory, camembert skąpany winegretem z ziarnami dyni)


Sałatka chłopska (z pieczonych ziemniacznych talarków, grillowanego bekonui czerwonej cebuli)

25 zł / 0,5 kg


35 zł / 0,5 kg


30 zł / 0,5 kg

Swojskie wyroby
Kabanosy wieprzowe


Kiełbasa swojska


Kiełbasa wiejska z komina


Ogonówka wędzona 


Polędwica wędzona

50 zł / 1 kg


50 zł / 1 kg


50 zł / 1 kg


50 zł / 1 kg


50 zł / 1 kg

Ciasta
Sernik królewski z kawałkami czekolady i polewą z białej czekolady


Sernik snickers z orzechami ziemnymi i polewą toffi 


Ciasto czekoladowo - budyniowe z orzechami 


Makowiec z bakaliami


Tarta makowa – połączenie maku, miodu i bakali z tartymi jabłkami. 

Wszystko zapiekane na kruchym migdałowym spodzie


Tarta czekoladowo - malinowa – ganaż z połączenia czekolady gorzkiej  

i deserowej. Przełamany gęstym sosem z owoców malin


Tarta brulle z wiśniami – krem brulee zapiekany na pysznym kruchym 

cieście, obłożony wiśniami z dodatkiem prażonych migdałów





55 zł / 1 kg


55 zł / 1 kg


55 zł / 1 kg


60 zł / 1 kg



120 zł / 1 szt.



120 zł / 1 szt.



120 zł / 1 szt.

https://www.facebook.com/zlotystawgdansk/
https://www.instagram.com/zlotystaw/


C a t e r i n g  d o m o w y

Ciasta

Tarta oreo – kruchy czekoladowy spód na bazię prażonych migdałów. 


Jogurt grecki zapiekany z miodem i wanilią, oblany ciasteczkową polewą 

z białej czekolady


Tarta bounty – mnóstwo wiórków kokosowych zaparzonych w śmietance 

kremowej całość oblana gorzką belgijską czekoladą







120 zł / 1 szt.

120 zł / 1 szt.

Zamów teraz

+48 885 060 686 biuro@zlotystaw.pl

Z ł o t y  S t a w ,  u l .  A k a c j o w a  2 3 c ,  8 0 - 1 8 0  B o r k o w o


T e l .  8 8 5   0 6 0  6 8 6 ,  e - m a i l :  b i u r o @ z l o t y s t a w . p l

https://www.facebook.com/zlotystawgdansk/
https://www.instagram.com/zlotystaw/
mailto:biuro@zlotystaw.pl

